
 

Le meunier était un artisan qui 
possédait ou exploitait un moulin.  
Cette profession a peu à peu disparu. 
 

Il achetait son blé, le transformait en 
farine et en faisait le commerce. 
 

La technique du meunier nécessitait 
un savoir-faire particulier.  
La réalisation de la farine était placée 
sous le contrôle permanent du 
meunier, du choix du grain au type de 
mouture.  

 

  

 
 
 

 
 

  

 

 

De Chigy à Vareilles, la famille 
Brûlé représente toute une 
dynastie de meuniers qui a 
travaillé dans les différents 
moulins de la vallée. 
Au Moulin d’En-Bas, depuis le tout 
début du XXème siècle, ce sont 
successivement : Alfred Brûlé, puis 
son fils André Brûlé qui ont fait 
tourner le moulin. Ce dernier 
fournissait trois boulangers :  
 

 

Rue du Prieuré, 
Moulin d’En-Bas :  le meunier 

 

Le meunier opérait les mélanges de différentes variétés de blé. Il n'existait 
pas de farine issue d'un seul blé et le meunier se devait donc de sélectionner 
rigoureusement le blé auprès des meilleurs producteurs. 

 
 

 

M. Morin à Chigy, M. Breton et M. Bourgeois à Theil. Le son était envoyé 
par train à partir de la gare de Theil. 


