
Le gâteau aux poires de Michèle
RV balade à Pont-sur Vanne – 21 novembre 2016

Ingrédients pour 25 personnes:

- 1kg de poires,
- 75g de sucre ,
- 3 œufs,
- 2 paquets de sucre vanillé,
- 75g de beurre fondu,
-100g de farine,
- 1 paquet de levure,
- 3 cuillères à soupe de lait

Étapes de préparation :

- Mélanger les sucres et les œufs,
- Puis continuer avec la farine, la levure, le beurre fondu puis le lait jusqu’à ce que la pâte soit lisse;
- Ajouter les poires en petits dés,
- Mettre la préparation dans un moule à tarte en verre ou en céramique
- Faire cuire 30 à 45minutes au th 6° ou 180 dans un four préchauffé.


