
Découverte des serres de Pont -sur-Vanne
Lundi  12 mai  2025 avec Christine BOUCHARD, Delphine et Abdel LACHAM



A la queue leu 

leu sur le ru de 

lõ®rable, 

à côté du 

moulin dõen bas

Sur le bord du chemin:  

Lavande papillon et 

Chénopode nommé

Belle-Dame 

par les agriculteurs.



Tout dõun coup, il fait tr¯s chaud!!!



Nous sommes accueillis ¨ lõentr®e des serres par Delphine. Elle nous explique 

comment ils sont arrivés à Pont -sur-Vanne et quelle est leur passion. 

Avant eux en 1960, les serres  étaient gérées par Monsieur Bourgeois, en 2000 

par Monsieur Dechambre. 

Delphine et Abdel sont arrivés en 2020. Ils ont créé leur exploitation 

maraichère en novembre. 

Ils sont spécialisés dans la production de concombres de qualité. 



Ici, il nõy a pas de boutique, il nõy a pas de vente organis®e au 

public. Abdel et Delphine traitent avec la grande distribution: 

Carrefour, Lidlé Le concombre est un produit dõappel chez eux. 

Cõest la coop®rative qui discute avec les distributeurs. 



Ils veulent faire de la production de concombres 

de très bonne qualité. Et pour cela ils mettent les moyens en 

engrais (il est fait maison) , en entretien et arrosage.  

Il y a du 1 er choix (en cours de cueillette pendant la balade) 

et du 2 ème choix trié à la main. Tout est fait manuellement.

Cõest le march® qui fixe les prix. Cela change toutes les semaines 

et cela peut être modifié tous les jours, il faut suivre de très près. 



Nous rentrons dans les 

serres et sommes 

impressionnés.

Il y a plusieurs serres:

deux de 7 500m², 

et une de 5 000m². 

La 2ème serre est la plus 

haute. 

La chaleur est parfois 

difficile à supporter. Nous 

ressentons une chaleur 

humide. 

Le taux de chaleur est 

mesuré par Hygrométrie.



La toiture des serres est blanche,  

recouverte de poussière de craie. 

Cõest un h®licopt¯re qui la pulv®rise . 

Il met 2 h pour tout faire.

Cette couverture diminue la chaleur 

et la lumière. Cela permet de réduire 

les besoins en eau. Le produit 

pulvérisé est un mélange de craie 

blanche et de résine de pin inoffensif. 

.



Les plants viennent de Hollande, 

Ils mettent 1 mois pour entrer en production, de la plantation à la

première récolte .

Ils ne sont pas plantés dans le sol mais dans de la laine de roche . Cõest la 

raison pour laquelle la production nõest pas reconnue BIO.  





La cueillette se fait sur ces rails.

Lõentretien des pieds de concombre 

est très important. Il faut enlever les 

gourmands, surveiller la floraison.

Il y a un goutte à goutte pour 

alimenter en eau chaque plant.



Les principaux défauts 

Panneau 
affiché à 
lõentr®e des 
Serres


